MENUS PER A GRUPS




PER COMPARTIR AL MIG DE LA TAULA

Esqueixada de bacalla
Croquetes del rostit, fetes a casa
Tataky de tonyina salvatge amb wasabi i jingebre
El nostre pop a feira amb cachelos
Calamar de costa en tempura amb allioli d’alls rostits i llima
A escollir entre

Arrds de sepionetes, cloisses i carxofes

Xai rostit a 'antiga amb dol¢ de ceba vermella i bolets

Cassola de llobarro de costa a I'all cremat de Vilanova

Postre

Canyes de Santiago amb crema i xocolata

Amaltea de Loxarel crianga D.O. Penedés
Gir6 Ribot, blanc de blancs D.O. Penedés
Aigles minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafés

41€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com
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PER COMPARTIR AL MIG DE LA TAULA

Croquetons casolans
Tartar de salmé salvatge
Bunyols de bacalla Ceferino amb allioli i mel de romani
Pernil ibéric amb pa amb tomaquet
Zamburinyes gratinades

A escollir entre
Arros caldés de marisc

Melds de vedella lacat a baixa temperatura amb suc del rostit
i la seva guarnicio de temporada

Tronc de llug de palangre a la donostiarra

Postre

Gelat de figues al cava amb xocolata i nata

Amaltea de Loxarel crianca D.O. Penedés
Gir6 Ribot, blanc de blancs D.O. Penedés
Aigues minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafes

41€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com

cerﬁggmn




PER COMPARTIR AL MIG DE LA TAULA

Gules del nord a la bilbaina
Truita de bacalla amb pebrots del piquillo
Musclos a la marinera
Cloisses a la llauna

A escollir entre

Arros mariner del Ceferino

Mar i muntanya del Gall negre del Penedés amb gamba de costa

Bacalla amb guisat de cap i pota i botifarra d’Organya

Postre

Sacher de xocolata i mandarina en textures

Amaltea de Loxarel crianca D.O. Penedés
Gir6 Ribot, blanc de blancs D.O. Penedés
Aigles minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafés

45€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com

cerﬁggmn



PER COMPARTIR AL MIG DE LA TAULA

Amanida de tomaquet i ventresca de tonyina
Croqueto de pernil ibéric
Llagostins de St. Carles

Foie a la sal amb figues i pa d’espécies
Navalles gallegues a la planxa

Y2 racio
Mar i muntanya de vieires amb papada, carxofes i crema de marisc

racio

Filet de vedella de Girona amb foie pbele i salsa d’oporto

Postre

Crema catalana tradicional amb carquinyolis

Cune crianga D.O. Q. Rioja
Ermita d’Espiells de Juvé y Camps D.O. Penedés
Aigues minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafes

55€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com

cerﬁggmn




PER COMPARTIR AL MIG DE LA TAULA

Cargols de punxa amb les seves guarnicions
Bou de mar
Navalles gallegues a la planxa
Musclos de roca al vapor
Cloisses gallegues a la marinera

A escollir entre
Arros sec de llamantol
Espatlla de cabrit a la segoviana
Suquet de rap dels pescadors amb cloisses i carxofes

Postre

Amanida de fruites fresques amb xarrup de mango i catanies

Luis Cafias crianca D.O. Q. Rioja
Can Feixes seleccio D.O. Penedés
Aigues minerals
Pa rustic fet al forn de llenya

Cafes,

64€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com

cerﬁggmn




Menu de la tradicio

ENTRETENIMENTS

Esqueixada de bacalla
Coca d’escalivada a la brasa amb carxofes
Cargols a la llauna

Comencem

Caldo d’escudella amb galets

Continuem

Carn d’olla tradicional

Postre

Tartaleta de fruites fresques amb crema quemada

Can Feixes negre seleccié D.O. Penedés
Gramona Gessami D.O. Penedés
Aigues minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafes

50€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com

ceréﬁmn




Menu degustacio

Snack de benvinguda

Terrina de foie amb poma en textures, pa d’espécies, tomaquet a la
vainilla i microvegetals

Canel6 de pollastre de corral amb tofona i beixamel de llet de cabra
Romescada de rap de costa de Vilanova
Filet de vedella a la graella amb crema de bolets
Assortiment de formatges artesans de Catalunya

El nostre after eight

Cepa 21 D.O. Ribera del Duero
Castellroig blanc seleccié D.O. Penedés
Aigues minerals
Pa rustic fet al forn de llenya
Cafes

70€ iva inclos per persona

Passeig Ribes Roges, 2-3 08800
Vilanova i la Geltru (Barcelona)
34 938151719
ceferino@hotelceferino.com
www.hotelceferino.com
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