BUFETS D’APERITIUS & SOPARS

UINA CATALANA




Informacio menus

Tots els segons plats dels nostres menus de grup s’han d’escollir 10 dies abans per qliestions
organitzatives.

Treballem amb producte de mercat diari i el mateix dia podria haver-hi un canvi en el producte
segons les existencies en el mercat, en aquest cas el client seria avisat de manera inmediata.

No esta permés portar-se el vi o cava de casa, tenim a la seva disposicié una amplia carta.
Al moment de fer la reserva, s’haura d’efectuar una paga i senyal del 10% del total.

Tenim a disposicié dels nostres clients pantalla per projeccions audiovisuals, no disposem de
projector ni ordinador, aix0 anira a carrec dels clients

Al realitzar una reserva de grup amb menu acordat, el restaurant elabora i adequa I'espai i servei del
personal al nombre de comensals acordat amb el client previament, per aquesta rad, el minim de
comensals a facturar sera el confirmat amb el client, independentment del nombre de persones que
realment hagin vingut.

Recordin que els menus es poden combinar per tal de trobar 'opcié que millor s’adapti a les seves
necessitats. Qualsevol combinacio sera estudiada i cotitzada de manera personalitzada

Si vostes desitgen portar el pastis haura de ser d’'una pastisseria i tindra un increment de 3€ per
persona en concepte de servei al preu del menu i no es podra substituir el postre per el pastis.

Els esdeveniments hauran d’estar abonats en la seva totalitat 48h abans de la seva celebracié i en
cas d’anul-lar algun comensal el mateix dia, es cobrara el total dels comensals contractat pels clients
en el moment de fer la reserva
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EL BUFET DEL XEF

Les nostres patates braves
Mini hamburgueses Ceferino
Croquetons fets a casa de rostit i pernil ibéric
Calamars en tempura amb allioli de llima
Fustes de formatge manxec amb nous i panses
Torrada d’escalibada amb anxoves de I'Escala
Mi cuit de fetge d’anec amb pa d’espéecies
Musclos de roca al vapor
Tartar de salmé amb flor de blauet
Bunyols de bacalla, amb all i oli i mel de romani

SHOW COOKING
Fideua amb all i oli i calamargets
Arros de muntanya sense feina amb carxofes, ceps i parmesa

Postres
Petita crema catalana tradicional
Canyes de Santiago amb crema d’avellanes
Maduixes amb xocolata (segons temporada)

Cocktail de benvinguda
So blanc de Sabaté i Coca xarel-lo D.O. Penedes
Celistia negre de Costers del Sié D.O. Costers del Segre
Refrescos, aiglies minerals, cerveses, vermuts artesans
Cafés, tes i infusions

55€ iva inclos

Concepte de servei i sala privada piano bar 160€ a sumar a part del preu del menu

. Horari dels bufets migdia: de 13h a 18h
. Horari dels bufets de nit: de 21h a 3h

Els bufets hauran d’estar abonats dos dies abans de la celebracié amb la confirmacio final d’assistents, en
cas d’anul-lacid d’algin comensal el mateix dia, I'import a abonar sera el contractat inicialment pel client.
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EL BUFET DEL CEFERINO

Les nostres patates braves
Mini hamburgueses Ceferino
Musclos de roca al vapor
Calamars en tempura amb allioli de llima
Fustes de formatge manxec amb nous i panses
Torrada d’escalibada amb anxoves de I'Escala
Mi cuit de fetge d’anec amb pa d’especies
Croquetons fets a casa de rostit i pernil ibéeric
Tartar de salmé amb flor de blauet
Bunyols de bacalla, amb all i oli i mel de romani

SHOW COOKING
Fideua amb all i oli i calamargets
Arros de muntanya sense feina amb carxofes, ceps i parmesa

Postres
Petita crema catalana tradicional
Canyes de Santiago amb crema d’avellanes
Maduixes amb xocolata (segons temporada)

So blanc de Sabaté i Coca xarel-lo D.O. Penedés
Celistia negre de Costers del Si6 D.O. Costers del Segre
Refrescos, aiglies minerals, cerveses, vermuts artesans, cocktail de benvinguda
Cafes, tes i infusions

55€ iva inclos

Concepte de servei i sala privada piano bar 160€ a sumar a part del preu del menu

MUSICA | FESTA AL PIANO BAR
. DJ: 350€ sessio
Barra lliure de begudes amb sala privada i DJ

. Fins a 35 persones 900€ minim
. Més de 35 persones 1500€ minim

. Horari dels bufets migdia: de 13h a 18h
. Horari dels bufets de nit: de 21h a 3h

Les consumicions s’aniran descomptant de I'import contractat segons el nombre de persones, en cas de no
consumir tot I'import, es cobrara el mateix 900€ o 1500€, en cas de superar aquest limit s’aniran apuntant
les consumicions segons el que demanin

Els bufets hauran d’estar abonats dos dies abans de la celebracié amb la confirmacio final d’assistents, en
cas d’anul-lacié d’algin comensal el mateix dia, I'import a abonar sera el contractat inicialment pel client.
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PICA PICA LLEUGER | FESTA

PICA PICA LLEUGER

Patates chips
Olives farcides
Croquetons fets a casa de rostit i pernil ibéric
Fustes de formatge manxec amb nous i panses
Bunyols de bacalla, amb all i oli i mel de romani

25€ iva inclos

Les begudes d’aquest bufet no estan incloses, és facturaran a part tot el que es consumeixi

Concepte de servei i sala privada piano bar 160€ a sumar a part del preu del menu

MUSICA | FESTA AL PIANO BAR

DJ: 350€ sessio
Barra lliure de begudes amb sala privada i DJ

. Seleccid especial de Gin & Tonic’s
. Cocktails ( mojito, caipirinha, daikiris, etc..)
J Combinats, cava, refrescos, etc..

° Fins a 35 persones 900€ minim
. Més de 35 persones 1500€ minim

Les consumicions s’aniran descomptant de I'import contractat segons el nombre de persones, en cas de
no consumir tot I'import, es cobrara el mateix 900€ o 1500€, en cas de superar aquest limit s’aniran
apuntant les consumicions segons el que demanin

. Horari dels bufets migdia: de 13h a 18h
. Horari dels bufets de nit: de 21h a 3h

Els bufets hauran d’estar abonats dos dies abans de la celebracié amb la confirmacio final d’assistents, en
cas d’anul-lacié d’algin comensal el mateix dia, I'import a abonar sera el contractat inicialment pel client.
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FESTA AL PIANO BAR

MUSICA | FESTA AL PIANO BAR

DJ: 350€ sessio
Barra lliure de begudes amb sala privada i Dj
Seleccio especial de Gin & Tonic’s

Cocktails ( majito, caipirinha, daikiris, etc..)
Combinats, cava, refrescos, etc..

. Fins a 35 persones 900€ minim
. Més de 35 persones 1500€ minim

Les consumicions s’aniran descomptant de I'import contractat segons el numero de persones, en cas de
no consumir tot I'import, es cobrara el mateix 900€ o 1500€, en cas de superar aquest limit s’aniran
apuntant les consumicions.

CARRO DOLC

El nostre carro dolg de xuxes, catanies, maduixes, xurros amb xocolata, mini bikinis Ceferino,
broixetes de fruita natural, mini entrepans d’ibérics.

20€ /persona
e L’horari maxim de la festa sera fins les 3h del mati

Els bufets hauran d’estar abonats dos dies abans de la celebracié amb la confirmacio final d’assistents, en
cas d’anul-lacié d’algin comensal el mateix dia, I'import a abonar sera el contractat inicialment pel client.
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Pastisseria artesana

SARA
Bescuit de pa de pessic, bany de taronja, crema de xocolata, avellanes i palets d’ametlla torrats

SACHER
Bescuit de pa de pessic de xocolata amb melmelada de gerds

CARROT CAKE
Bescuit de pastanaga, cremés de formatge i nous

MASSINI
Bescuit de pa de pessic amb gema cremada, nata i trufa

OPERA
Bescuit de pa de pessic amb trufa i café

MOUSSE DE LLIMONA
Bescuit de llimona tradicional

PASTIS DE FORMATGE DE L'AVIA
Bescuit de pa de pessic amb fruits vermells i cremds de formatge

8,50€
comensal
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Castellroig Brut Nature Gran Reserva de Sabaté i Coca
Macabeu, xarel-lo, parellada i chardonnay
27,00 €

Recaredo Brut Nature Terrers Gran Reserva
Macabeu, xarel-lo i parellada
34,00 €

Josep Coca Gran Reserva Brut Nature de Sabaté i Coca
Vins de terrer, xarel-lo i macabeu de Cellers Castellroig
29,00 €

Llopart Brut Nature
30% macabeu, 40% xarel-lo, 20% parellada i 10% chardonnay
28,00 €

Juvé&Camps Reserva de la Familia
Macabeu, xarel-lo i parellada
28,00 €

Gramona Brut Imperial
50% xarel-lo, 40% macabeu i 10% chardonnay
29,00 €

Torellé Brut Reserva
Macabeu, xarel-lo i parellada
26,00 €

At Roca Brut Reserva d’Agusti Torellé Roca
Macabeu, xarel-lo i parellada
26,00 €

Jaume Serra Chardonnay Gran Reserva
100% chardonnay
23,00 €

Vallformosa 150 Brut Gran Reserva
Xarel-lo de vinyes velles
40,00 €

Bollinger Special Cuvée brut AOC Champagne

Chardonnay, pinot noir i pinot meunier
70,00 €

Preus per ampolles segons el consum
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